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VARIABILIDADE GENETICA ASSOCIADA A QUALIDADE
TECNOLOGICA DOSGRAOSDE GENOTIPOSDE FEIJAO-
COMUM DO GRUPO CARIOCA
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Objetivo: Avaliar a variabilidade genética para caracteristicas associadas a qualidade tecnol 6gica dos gréos
de gendtipos selecionados de feijéo-comum do grupo comercial carioca. Metodologia: Foram utilizados
gréos dos 25 gendtipos de feijdo selecionados para compor o ensaio de VCU do grupo comercia carioca,
sendo 21 linhagens e quatro cultivares (BRSMG Talismd, BRSMG Madrepérola, BRSMG Magjestoso e
Pérola) durante o ciclo de avaliacdo 2010-12. O delineamento experimenta foi o de blocos casualizados,
com trés repeticdes para a estimativa de graos duros, e duas repeticdes para determinacdo do tempo de
cocgdo. Para porcentagem de gréos duros, utilizou-se uma amostra de cem gréos de cada parcela. Os gréos
foram embebidos em 200 mL de agua destilada a temperatura média de 25°C e, apds 16 horas, 0s gréos que
ndo se embeberam foram identificados pelo enrugamento da casca. O tempo de cocgdo foi determinado por
meio de duas amostras de 25 gréos, previamente imersos em 50 mL de agua destilada durante 16 horas.
Apos a hidratacdo, os gréos foram cozidos em cozedor de Mattson. O aparelho foi colocado em um copo de
2 L com &gua destilada fervente, mantendo-se o aguecimento. Anotou-se o tempo decorrido do inicio da
fervura até a queda da décima terceira haste nos gréos, sendo esse considerado o tempo de coccéo.
Resultados: Os resultados revelaram variabilidade genética para as caracteristicas avaliadas entre os
gendtipos de feijdo testados. Os gendtipos EMB9, VC-20, RCII-219, VCIII-2, EMB4, MAIV-18524, CNFC
11965, VC-22, EMB14, CNFC 10763, MAIV-15204, VC-21, CNFC10408, P-18163, VC-17, VC-19, CNFC
10432, Pérola, BRSMG Talismd, e BRSMG Majestoso ndo apresentaram gréos duros. As linhagens EMB 9,
EMB 4, MAIV-18524, CNFC 11965, VC-17 e CNFC 10432 apresentaram o menor tempo de cozimento
com variagdo entre 22,7 e 24,7 minutos. Conclusdes. Ha variabilidade genética para as caracteristicas
avaliadas associadas a qualidade tecnol 6gica nos gréos dos gendtipos de feijdo. Os gendtipos EMBY, VC-20,
RCII-219, VCIII-2, EMB4, MAIV-18524, CNFC 11965, VC-22, EMB14, CNFC 10763, MAIV-15204, VC-
21, CNFC10408, P-18163, VC-17, VC-19, CNFC 10432, Pérola, BRSMG Taisma, e BRSMG Magjestoso
ndo possuem gréos duros. As linhagens EMB 9, EMB 4, MAIV-18524, CNFC 11965, VC-17 e CNFC
10432 apresentam menor tempo para 0 cozimento.
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